4 N\ Se ?@%ﬁ 5:
ZM/M Den Backofen auf 180 Grad O/U vorheizen und eine

Gugel: Gugelhupfform grof3zugig einfetten.
e 350g Mehl

* 1Pckg. Backpulver Alle Zutaten fir den Teig in eine groBe Ruhrschissel

e 180g weiche Butter geben und gut miteinander verrithren.Die Limette

* 250g Joghurt natur dabei waschen und sowohl den Saft als auch den
e 3 Eier Schalenabrieb dazugeben. Den Teig in die gefettete
e 200g Zucker Form fillen wund fiar 35-40min  backen,
e 1 Prise Salz Stabchenprobe nicht vergessen.

e 1 Bio Limette (Saft und
Schalenabrieb)

Den Gugel auskiithlen lassen bevor ihr ihn aus der
Form sturzt. Fur den Guss den Puderzucker mit
Limettensaft verruhren, dabei nur wenig Saft
Guss: nehmen, der Guss sollte richitg dickflussig sein. Je
e ein paar Spritzer Limettensaft fliissiger der Guss desto durchsichtiger.

e 100g Puderzucker
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