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Einfach die Zutaten fiir den Ruhrteig miteinander

Rithrteig: mischen und einige Minuten auf hochster Stufe

¢ 100 g Weizenmehl
¢ 50g gemahlene Mandeln

rihren. Die Gugelhupf-Form gut einfetten und
den Teig einfillen, gleichmiBig in der Form

) verteilen.
e 125 g Speisestarke
Fur ca. 45-50 Minuten bei 180 Grad vorgeheizten

Backofen (O/U) backen. Stibchenprobe nicht

vergessen. Vor dem Sturzen, den Kuchen

¢ 1 Packchen Backpulver
¢ 3 Packchen Vanillezucker

e 200g Puderzucker vollstindig auskithlen lassen.

e 5 Eiler

e 350ml Eierlikor Die Kuvertliire unter Rihren erwirmen und auf

e 900 ml O1 den Kuchen geben. Ihr kéonnt die Kuvertire mit
einem Pinsel aufstreichen, daruber tropfeln lassen
oder UbergieBen. Wer mochte kann jetzt etwas

Glasur:

. . Deko drauf setzen.
¢ 300 g weille Kuvertiire
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e Ober-/Unterhitze
e 180 Grad
e 45 - 50 Minuten
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